
伊勢海老、アワビをはじめ、鯛や平目、
地元で獲れる地魚、ふぐやカキなどの季
節限定の旬の魚介類など、相差の豊富な
海の幸をお好みに合わせてご用意いたし
ます。塩焼き・煮込み･活造り･フライ･
炭火焼などなど…新鮮なものだけが持つ
美味しさを生かした料理を堪能していた
だけます。「うまいもの」好きな主人が
仕入れ腕をふるった自慢の龍宮料理を、
お好みの地酒とともに心ゆくまでお召し
上がり下さい。

伝洋が創業時から続けております昔も今
も人気のコースです。鯛、ヒラメのお造
りに伊勢海老、車海老、アワビなど旬の
魚介類が乗ったボリューム満天の舟盛り
を召し上がっていただけます。

自分達でゆったりお風呂
を楽しみたい方には貸切
用家族湯もございます。
どうぞ御利用下さいませ。

※温泉ではございません。

当館が位置する南鳥羽・相差は、西
に的矢湾、東から南に太平洋が広が
る海の恵み豊かな港町。当館では地
元・伊勢志摩の定置網からあがる石
鯛・ヒラメ・真鯛をはじめ伊勢海老・
アワビ・カキなど獲れたての旬の魚
介類を調理してお出ししています。
漁師暦１０年・板場２５年のベテラ
ン主人が厳しい目で選んだ本物の海
の幸を存分に堪能して下さい。

男性湯浴み処　太郎の湯 女性湯浴み処　乙姫の湯

龍宮料理

鮮度抜群の海の幸を最大限に生かすた
めには、野菜やお米も新鮮なものが一
番。当館のお米は山の湧き水で栽培し
ているコシヒカリ１００％。毎年秋に
新米を収穫し、炊き立てをお客様にお
出ししています。

また野菜も丘の上の菜園で収穫した
自家製有機野菜。レモン･ダイコン･
梅干ネギ･タマネギ･かぼちゃなどを
栽培しております。料理のひとつと
してお出しするだけでなく、添え物
やたくあんなどの漬物、薬味等とし
ても使用しています。その他、自家
製梅酒なども好評です。地球環境に
少しでもやさしくと、調理の余った
ものや生ゴミは畑の肥料として再利
用しております。 

自家製野菜とお米自家製野菜とお米

地産地消でおいしいお食事

自慢の料理には最高のパートナーを…
との思いで、当館ではこだわりのお酒を揃えております。
地酒・焼酎・ワインなど各種ございますので、料理とともにお楽しみください。

当館ではトラフグはもちろんのこと、伊
勢湾沖で獲れるショウサイフグ・ギンフ
グなどの地フグを中心にしたふぐ料理を
承っております。追加料理、コース料理
の両方でお楽しみいただけます。

ふぐ

海のミルクと呼ばれ栄養価が高いことで
知られる牡蠣は冬を代表する味覚のひと
つ。当館では、カキ鍋をはじめ酢ガキ･カ
キフライ･焼カキ･カキ雑炊などカキの旨
味を様々な料理法で存分に味わっていた
だけます。

牡蛎
貸切湯浴み処 ～ 家族湯 ～～ 家族湯 ～

当館のお風呂は美肌効果に優
れた名湯・杜宮司温泉のお湯
を汲湯して利用しておりま
す。浸かれば心も体もしっと
りと安らぎ夢心地…。ゆっく
り身体の芯まで温もって旅の
疲れを癒してください。

露天風呂付湯浴み処

＜ 施設概要 ＞
●収容人／ 50 名 ●客室／ 9 室
●宴会場完備 ●駐車場完備 ●会議室あり
●露天風呂付大浴場（男女別）
●家族風呂（貸切専用）
●バイク専用の屋根付駐輪場あり（15台）

公式サイト スマートフォン対応
http://www.denyou.gr.jp/

〒517-0032三重県鳥羽市相差町 255-2
TEL：0599-33-6166／FAX：0599-33-7257

男性湯浴み処　癒しの湯 女性湯浴み処　美肌の湯


